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Opskrift — Snobrgd

Ingredienser:
10 gr. geer, 4 dl vand, 1 spsk. olie, 2 tsk. salt, 1 tsk. sukker, 650 gr. hvedemel,
skal, grydeske, bal, snobradspinde

Fremgangsmade:
1. Oplas geer i meelk, tilseet olie, salt og sukker og eelt dejen med mel - til
den slipper bordet. Dejen skal veere fast. Opbevar den koldt, indtil den

skal bruges.

2. Du kan ogsa tilseette chokoladeknapper, kanel eller rulle den i sukker,
inden du bager den.

3. Det er en god idé at give bgrnene en lille bolle, som bliver rullet tynd og
derefter sno den lang pa pinden. Sa tager det ikke sa lang tid at bage
den.

4. Bag dem ikke for teet pa glgderne i ca. 20-30 minutter — alt efter
starrelsen.



